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TOM TAT:

Nghién ctru dugc thuc hién nham khao sat anh huodng cua ty 1€ bot bép va bot mi bd sung
dén gia tri cam quan va chat luong ciia san pham riéu tdom cang xanh déng hop ché bién tir phu
pham déu tém cang xanh (Macrobrachium rosenbergii). Thi nghiém duoc bd tri hoan toan ngiu
nhién véi 2 nhén t6 gf)rn ty 1€ bot bép (2%, 4% va 6%) va ty 1¢ bot mi (5%, 7% va 9%). Két qua
cho thay ty 1¢ bot bip va bot mi bd sung anh huong cé y nghia thong ké (p < 0 ,05) dén céc chi
tiéu cam quan cua san pham. Nghlem thirc bd sung 4% bot bip va 7% bot mi dat diém cam quan
trung binh cao nhét (4,02£0,15 diém), voi mau sic, mui vi va cdu trac hai hoa, dac trung cho san
pham. Xét téng thé vé chat luong cam quan, gia tri dinh dudng va dic tinh ciu trac, cong thirc
b sung 4% bot bap két hop véi 7% bot mi duge xac dinh 1a phu hop nhét cho san xuat san pham

riéu tom cang xanh dong hop.

Tir khéa: bot bap, bot mi, chat luong san pham, gid tri cam quan, riéu tém cang xanh.

1. Pit van dé

Tom cang xanh (Macrobrachium rosenbergii)
1a mot trong nhitng thily san c6 gi tri kinh té cao.
Trong qua trinh ché bién, phan dau tom chiém
ty 18 16n va thuong dugc xem 1a phu pham, tuy
nhién day lai 1a nguon nguyén liéu giau protein,
khoang chét va céc hop chét tao mui vi dic trung.
Viéc tan dung phu phim dau tém dé ché bién cac
san pham thyc pham gia tri gia ting khong chi
g6p phan ning cao hiéu qua str dung nguyén liéu
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ma con giam thiéu luong chit thai phat sinh tir
nganh ché bién thay san. Riéu 1 san pham co gia
tri dinh dudng cao va dugc ngudi tiéu dung ua
chudng. Tuy nhién, dé tao duoc ciu trac 6n dinh
va chit luong cam quan phu hop cho san pham
riéu tom, viéc lya chon ty 1¢ cac chit tao ciu tric
1a rat can thiét. Bt bap va bot mi 1a nhitng nguyén
li€u thudong dugc sur dung nham cai thién kha nang
gitr nudc, ting do6 lién két va 6n dinh ciu tric san
pham (Duy Tan va cong sy, 2021). Tuy nhién, ty
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1¢ bd sung khong phu hop ¢o thé anh hudng bat
loi dén gia tri cam quan va chit lugng san pham.

Xuét phat tur thuc tién trén, nghién ctru duogc
thyc hién nhim tim ra ty 18 bot bap va bot mi bd
sung thich hop dé c6 duwgc san phim riéu tom
dong hop co gia tri cam quan tot va gia tri dinh
dudng cao. Két qua nghién ctru ciing lam co s&
cho viéc lwa chon cong thirc phdi tron phu hop
trong qua trinh ché bién riéu dong hop tir ddu tom
Cang Xanh.

2. Nguyén liéu va phwong phap nghién ctru

2.1. Chudn bi nguyén liéu va phu gia nghién
cuu

Nguyén liéu 1a dau tém cang xanh duoc thu
mua tai xa Vinh Binh va Vinh Phong, tinh An
Giang. Sau khi thu mua, nguyén li¢u dugc xur ly
so bo tai chd bang cach loai bo ndi tang, chén,
cang, ria bﬁng nuée sach dé loai bo tap chat, bun
dt, cat... Sau do, dugc cho vao tii PE véi khéi
lugng 500g/tai, rdi wdp lanh trong thung xdp véi
nudc da, van chuyén vé phong thi nghiém dé trix
doéng ¢ nhiét d6 -23°C dé phuc vu cho qua trinh
nghién ctu.

2.2. Bé tri thi nghiém

Thi nghiém duoc b tri hoan toan ngiu nhién
v6i 2 nhan t6 14 ty 1& bot bip bo sung (2%; 4% va
6% (w/w)) va ty 1& bot mi bd sung (5%; 7% va 9%
(w/w)) anh huéng dén gia tri cam quan va chét
lugng san pham riéu tdom dong hop vaéi 3 lan lap
lai. Tong cong 3 x 3 x 3 =27 méu thi nghiém.

Phwong phdp tién hanh: M&i miu thi nghiém
duoc tién hanh véi 500 gam thit dau tom két hop
voi 1.500 mL nudc loe, S g mudi cho vao may sinh
td dé xay nhuyén khoan 1 phat (V5 Tan Thanh va
céng sw 2025). Két thuc qua trinh xay, hdn hop
duoc loc qua ray (0,6 mm) dé thu dich loc, bo ba.
Dich loc dugc két tua béng cach dun s61 ¢ 100°C
trong 5 phat (V6 Tan Thanh va céng sw, 2025).
Sau do, phﬁn két tua s& duoc thu nhan br:ing cach
loc qua vai kate va dé rdo 5 phut roi bd sung céac
gia vi gém mudi 2%, duong 2%, bot ngot 1,5%,
tiéu xay 3%, toi phi 5%, két hop voi cac phu liéu
nhu trimg ga 35%, dau hii 25% clng véi bot bap
va bot mi nhu & bd tri thi nghiém. Hon hop dugc

tron déu va cho vao hop sit tdy dén khi khdi riéu
cach miéng hop khoang 1 cm thi ngung lai. Hop
riéu nay dugc ddy nip ho rdi hap ¢ 100°C trong 10
phut sau d6 ghép mi khi hdp con dang néong. Hop
sau khi ghép mi dugc ti¢t trung ¢ 121°C trong 15
phut. Sau khi dat diéu kién tiét trung, hop duoc dé
ngudi tu nhién va danh gia cac chi ti€u theo doi.

2.3. Phwong phap phén tich cdc chi tiéu

Péanh gia cam quan bing phwong phap cho
diém san pham theo TCVN 3215-79.

Xéc dinh ham lugng protein tong bang phuong
phap Kjeldahl theo TCVN 8125:2015.

Xéc dinh ham luong dudng téng DNS.

CAu tric san pham duoc xac dinh bang may do
céu truc CT3, véi cac thong sb: ché d6 do Normal,
lyc kich hoat 10 g, d6 bién dang 10 mm, tdc do
di chuyén dau do 5 mm/s, dang dau tron, duong
kinh 5 cm.

2.4. Phwong phdp phdn tich dir liéu

S6 litu duoc phan tich ANOVA, kiém tra su
khac biét ¥ nghia cia cac nghi€m thuc thong qua
LSD (Least Significant Difference) bang phan
mém Statgraphic XV.I. Str dung Microsoft Excel
2016 dé v bicu do.

3. Két qua va thao ludn

3.1. Anh hwong 1y Ié bot bdp va bét mi bé sung
dén gid tri cim quan ciia san phdm riéu tom cang
xanh dong hop

Theo két qua dénh gid cam quan bang phuong
phap cho diém theo TCVN 3215-79 cho thiy, cic
chi tiéu mau sic, mui, Vi, cAu trac va diém trung
binh (TB) cta san pham riéu dau tom dong hop
déu chiu anh huong bai ty 18 bot bap va bot mi bd
sung va co6 su khac biét y nghia véi cac gia tri P
déu nho hon 0,05 (Bang 1).

Mau bd sung 4% bot bap va 7% bot mi dat diém
trung binh cao nhét (4,02 + 0,15 diém), dong thoi
cling cho diém mau va ciu trac cao nhét 1an lugt
12 4,13 £ 0,23 va 4,0 + 0,0 diém. Nguyén nhan do
day 1a ty 18 tao can ddi gitra cac yéu té nhu: kha
ning tao gel cia protein diu tom, kha ning giir
nude cua tinh bot, thé hién duoc mau sic tu nhién
va mui vi dic trung cia nguyén liéu. Nguoc lai,
v6i mau bd sung 6% bot bap va 9% bot mi co diém
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Bdang 1. Anh hudng ty 1é bt bdp va bét mi bé sung dén gid tri cdm quan cGia sén phdm
riéu tdm cang xanh déng hdp

Ty 18 b3t | Ty I bot mi Gia tri cam quan (diém)
bép (%) (%) Mau Mui Vi Chu tric B
5 34+053% | 3674058 4+0,0° | 3,330,58%% | 3,6£0,13%
2 7 380,350 | 3,67:0,58° | 3,240,35% | 3,33+0,58% | 3,5+0,0¢
9 273t0.46° | 2,67+0,58° | 2,73+064% | 3,0:0,92% | 27+0,18b
5 3,67 0,58> | 3,33t0,58% | 327+0.46% | 3,03+0,83% | 3,620 1%
4 7 4,0£00° | 400,6% | 3.93:012% | 413+023¢ | 4024015
9 3,4£053® | 460,53 | 3,80,35% | 3,33:0,28% | 378+0,03
5 4,0:0,0 | 4,0£0,0% 3,0£0,0® | 327404659 | 3,57+0,12%
6 7 32+0,72% | 3,67+0,58° | 2,840,35% | 323+058® | 3,0£0,22°
9 267t058° | 26:053° | 23:061° | 213:012% | 2,430,167
Gia tri P 0,0195 0,005 0,004 0,0108 <0,001

* Ghi chii: Cdc trung binh nghiém thirc (n=15) va dé léch chudn SD di kém cdc chit cdi giong nhau thé hién s khdc

trung binh thap nhit (2,43 + 0,16 diém), ching t6
lugng tinh bot qua cao da lam giam dang ké chat
lugng cam quan tong thé.

V& phuong dién khac c6 thé nhan thiy, mirc bd
sung nay tao diéu kién thuan loi cho qua trinh hd
hoa tinh bt va hinh thanh mang gel protein-tinh
bot 6n dinh, giup cai thién mau sdc, mui vi va dic
biét 1a cdu trac san pham. Khi ting ty 1¢ tinh bot
1én qua cao (6% bot bip va 9% bot mi), hién tugng
canh tranh nudc gilra protein va tinh bdt lam suy
giam céu tric gel, dong thoi 1am giam cuong do
mau sic va huong vi dic trung ctia dau tom.

Do d6, cong thirc 4% bot bip va 7% bot mi
dugc xem la ty 1€ t6i uu vé madt cam quan ddi véi
san pham riéu dau tdm dong hop trong nghién ctru
nay. Két qua nay ciing tuong dong vai cong bd cua
Duy Tén va cong sw (2021) khi nghién cru anh
hudéng ciia cac nguyén lidu bd sung dén chét luong
thit cua ddng dong hop.
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biét khong co y nghia ¢ do tin cdy 95% o ciing mot cot.

3.2. Anh hwéng ti Ié bjt bip va bot mi bé sung
dén chit lwgng san pham riéu tém cang xanh dong
hop

Ham luong protein tong, duong tong va cau tric
la mot trong nhiing chi ti€u quan trong phan anh
gia tri dinh dudng va chat lugng ctia san pham riéu
cang xanh déng hop (Hinh 1). Két qua cho thay,
ham lugng protein tong dao dong trong khoang
101,0 dén 131,8 mg/g, dudng tong dao dong trong
khoang 10,6 dén 13,9% va céu trac dao dong trong
khoang tir 2217 dén 3119 g lyc. Sy bién dong nay
cho thay, ty 16 bd sung bot bip va bot mi di anh
huong dang ké dén cac chi tiéu néi trén.

Dbi v6i nhom bd sung 2% bot bap (két hop 5%
bot mi; 7% bot mi hoac 9% bodt mi), ham lugng
protein twong ddi cao 1an lugt dat 131,0; 123,9 va
128,9 mg/g. Nguyén nhéan co thé do ty 1& bot bip
bd sung thap nén hiéu ung pha lodng protein chua
dang ké. Theo Damodaran and Parkin (2017), khi
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bd sung cac nguyén liéu giau carbohydrate vao hé
thuc pham giau protein, ham lugng protein thudng
giam do hién tugng thay thé mot phan nguyén licu
gidu protein bang nguyén liéu chta it protein. O
nhom b sung 4% bot bap ham lugng protein bién
dong manh hon, tor 101,0 dén 131,8 mg/g. Pang
cha y, mau 4% bot bap va 9% bot mi dat gi tri cao
nhat trong toan bd cac nghiém thic (131,8 mg/g).
Két qua nay cho thiy, anh hudng ctia ty 1é phdi hop
gitra bot bip va bot mi dén kha niang giit lai protein
trong hé san pham. Theo Park (2013), su tuong tac
gilia protein thuy san va tinh bdt & muc thich hop

c6 thé 1am ting kha ning gitr nude va 6n dinh ciu
trac gel. Poi v6i nhom bd sung 6% bot bap ham
lugng protein dao dong tir 119,7 dén 129,9 mg/g co
xu hudng thip hon so v6i cac nghiém thirc tt nhat
cua nhom 2% va 4%. Hién tugng nay co thé dugc
giai thich bdi kha ndng hit nude manh cua tinh bot
khi ham luong bd sung ting 1én. Khi luong tinh bot
qué cao, sy canh tranh nudc gilta protein va tinh
bot tré nén rd rét hon, lam anh huong dén qua trinh
hinh thanh mang gel protein lién tuc.

Xét riéng anh hudong ciia bot mi, két qua cho
thay, khi tang ty 1& bot mi tir 5% lén 7% va 9%,

Hinh 1: Anh hudng cua ty Ié bét bdp va bét mi bé sung dén ham luong protein (a); dudng
téng (a) va céu tric (c) riéu tém cang xanh déng hép
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ham luong protein khong thay ddi theo mot quy
luat tuyén tinh rd rang. Diéu nay cho thdy, ham
lugng protein ctia san pham khong chi phu thudc
vao ty 1& bot mi bd sung ma con chiu tic dong
ddng thoi cua su twong tac gitta bot mi, bot bip
va thanh phan protein trong nguyén liéu dau tom.
Hinh 1 ciing cho thdy, ham lugng dudng tong
c6 xu huéng ting khi ting ty 1¢ bot mi va bot bap
0 muc trung binh, tuy nhién gidm nhe khi ham
lwgng tinh bot dat mirc cao, phan anh sy chi phéi
ddng thoi ciia 2 yéu t6 1a thanh phan carbohydrate
tir nguyén lidu bd sung va muc do gilt nude (hd
hoa cuia hé tinh bot trong nén gel protein). Cu thé,
nhém nghiém thirc bd sung 2% bot bap c¢6 ham
luong duodng téng dao dong tr 10,6 dén 11,4%, 1a
murc thap nhét trong cac nhom. Khi ting 1én nhom
4% bot bap ham luong dudng tong ting rd rét va
dat gia tri cao nhit & 2 mau 4% bot bip 5% bot
mi (13,5%) va 4% bot bap 9% bot mi (13,9%). Su
gia ting ndy phan anh viéc bd sung tinh bt 1am
ting tryc tiép ham lugng carbohydrate trong san
pham sau phdi ché, do bot bap va bot mi déu la
ngudn giau tinh bot, trong do tinh bot chiém ty 18
chinh trong céu trac carbohydrate. Tuy nhién, khi
tang 1én mirc 6% bot bap, ham lugng duong tong
c6 xu huéng giam nhe, dic biét & mot sb nghiém
thae giam xubng quanh 11,9 dén 12,6%. Hién
trong nay c6 thé duoc giai thich boi co ché twong
tac gitra tinh byt va mang protein trong qua trinh
gia nhi¢t. Khi ham lugng tinh bdt qua cao, kha
ning ho hoa va giir nudc cta tinh bt ting manh,
lam thay doi phan b6 pha trong hé gel. Mot phan
carbohydrate c6 thé bi giit chat trong mang gel
protein-polysaccharide, dan dén sy thay ddi trong
kha nang chiét tach va dinh luong duong tong.
Xét anh huong cua bot mi, co thé thay khi ting
ty 1& tir 5% dén 9%, ham lugng dudng tong khong
thay doi tuyén tinh ma phu thudc vao twong tac véi
bot bip. Két qua nay phu hop voi nhan dinh cia
Damodaran & Parkin (2017), trong hé thuc pham
giau protein - polysaccharide, sy thay ddi ciu trac
gel ¢o thé anh huong dén kha ning phan b va thu
hdi cac hop chét hoa tan, bao gdm carbohydrate.
Xét vé ciu tric, & nhém bd sung 2% bot bép,
ciu trac twong ddi cao va kha 6n dinh voi khi két
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hop 5%; 7% va 9% bot mi thi ghi nhan két qua
lan luot 1a 2603; 2731 va 2718 g luc. Piéu nay
cho théy, khi ham lugng tinh bdt con thép, mang
protein myofibrillar ctia tdom van giit vai tro chi
dao trong qua trinh tao gel, trong khi tinh bot chi
dong vai trd nhu chat don giup lap day khoang
trong trong cau tric gel, tir d6 lam ting d6 chat
va d6 lién két ctia hé thong. Khi ting 1én 4% bot
bép, d6 cdu truc c6 xu hudng giam nhe va dao
dong trong khoang 2347 dén 2529 g luc. Péi véi
nhém 6% bot bép, do cau trac thé hién su phan
hoéa rd rét, dao dong tur 2217 dén 3119 g luc. Pac
biét, nghiém thirc 6% bot bap va 9% bot mi c6 dat
gia tri cao nhéat (3119 g luc), cho thiy trong diéu
kién phdi tron thich hop, sy két hop gitra tinh bot
h6 hoa va gluten tir bot mi c¢6 thé dong vai tro nhur
mot mang gia cudng, 1am ting ddng ké d6 clng
cia cdu trac. Theo nghién ctru cua Viét Man va
cong s (2011), sy lién két gitta protein thit tom va
thanh phan protein tir tinh bdt gitip ting cudng cau
triic va kha ning gilt nudc ciia san pham.

Két qua nghién ctru cho thay, muc phbi tron cao
nhu bot ba‘ip 6% va bot mi 9% co thé tao céu tric
manh nhat do hiéu tng mang kép, trong khi cac
muc trung gian c6 xu huéng 6n dinh hon nhung
khong dat d6 cung t6i da. Tuy nhién, xét vé cam
quan va gi tri dinh dudng, mau 4% bot bap va 7%
bot mi lai chiém wvu thé hon va ddy ciing 13 cong
thire phéi tron hop 1y nhat cho san phim riéu tom
cang xanh dong hop.

4. Két luan

Ty 1é bot bap va bot mi bo sung co anh huong
dang ké dén gia tri cam quan va chat luong cua
san pham riéu tdm cang xanh déng hop. Trong céac
nghiém thirc khao sat, cong thirc bo sung 4% bot
bép két hop véi 7% bot mi cho diém cam quan
cao nhét (4,02 + 0,15 diém), v6i mau sic, mui vi
va cu tric hai hoa. Ham lugng protein téng cua
san pham dao dong tir 101,0 dén 131,8 mg/g, ham
lwgng dudng tong tir 10,6 dén 13,9% va do cing
cAu tric tir 2.217 dén 3.119 g lyc. Xét tong thé cac
chi tiéu cam quan, dinh dudng va cau tric, cong
thirc bo sung 4% bot bap va 7% bot mi duge xac
dinh 1a pht hop nhit cho san xuat san pham riéu
tdm cang xanh dong hopm
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INVESTIGATION OF THE EFFECTS OF CORN STARCH
AND WHEAT FLOUR RATIOS ON THE QUALITY OF CANNED
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ABSTRACT:

This study investigates the effects of added corn starch and wheat flour ratios on the sensory
quality and overall characteristics of canned prawn paste made from by-products of giant
freshwater prawn heads. A completely randomized design with two factors was used: corn starch
(2%, 4%, 6%) and wheat flour (5%, 7%, 9%). Results show that both factors significantly affect
sensory attributes (p < 0.05). The formulation with 4% corn starch and 7% wheat flour achieved
the highest sensory score, with balanced color, flavor, and texture. This formulation is considered
optimal for production.

Keywords: corn starch, wheat flour, product quality, sensory evaluation, prawn paste
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