TAP CHi CONG THUONG

KHAO SAT HOAT TINH SINH HQOC
TU TRAI CA NA
(ELAEOCARPUS HYGROPHILUS KURZ.)
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TOM TAT:

Nghién cifu nay di danh gia 4nh hudng cta diéu kién chiét xuat v6i sy hd trg siéu Aam dén
hoat tinh chdng oxy héa ctia dich chiét tir trdi Ca na (Elaeocarpus hygrophilus Kurz.) dua vao
hoat tinh khit g&c tuw do DPPH va t8ng niing luc khir. K&t qua nghién citu cho thy loai dung mdi,
ty 1& nguyén lieu/dung moi, thdi gian va nhiét dd chi€t c6 dnh hudng dén hoat tinh chong oxy héa
ctia dich chi&t Ca na. Nghién citu d3 x4c dinh dugc diéu kién thich hop dé thu dugc dich chiét c6
hoat tinh chong oxy héa cao la dung etanol cit véi ty 1& 20 ml/g trdi Ca na chi€t xuat trong 20

phiit & 50°C.

Tit khéa: Ca na (Elaeocarpus hygrophilus Kurz.), hoat tinh khit goc tu do, tdng ning luc khi,

hoat chit sinh hoc.

1. Dit van dé

Trong nhitng nim gin day, th€ gi6i quan tAm
dén goc tu do va cac chat chong oxy héa. Nhiéu
nghién cttu khuyé&n khich viéc sit dung nhiéu loai
rau qué tuoi hang ngay, st dung cdc chat chong oxy
héa tu nhién 1 cdch don gidn va hitu hiéu nhat dé
ting cudng stic khde, ngan ngira cdc bénh do stress
oxy héa gy ra. Ngin chin sy sdn xuit ra nhiéu gdc
tu do biing cdch b sung cic chit khiang oxy héa tu
nhién c6 trong thuc vat, bdi cac chat khang oxy héa
nay c6 kha ning lam sach goc tw do ¢ hai cho co
thé tir su stress oxy héa (Pal et al., 2011). Ngoai ra,
cdc bénh nhiém khuin qua da, dudng hd hap,
dudng tiéu héa ngay cang phd bi€n va nguy hiém.
Viéc diéu tri cht y&u dya vao cic loai thudc khing
sinh tdng hdp, di 1am cho hién tugng quen thudc,
khdng thudc do lam dung khéng sinh trong diéu tri
bénh ngay cang ting. Do d6, trong nhitng nim gian
day, viéc tim ki€m cdc hgp chat khdang oxi hoa,

440 $6 26 - Thang 12/2022

khéang khuan tu nhién khong doc hai dugc ly trich tir
thuc vat dudc quan tim va dﬁy manbh.

Ca na (Elaeocarpus hygrophilus Kurz.) 1a loai
cAy hoang da, tir 1au da dudc ngudi din st dung dé
[am cdc mén dn va phong va tri bénh. o) Viét Nam
cAy ca na moc hoang dai hoic dudc trdng ven sdng
rach thuoc mién TAy Nam B0, nhu: Kién Giang
(Tran Pic Toan, 2015), ven sdng Vam C4 Tay (Lé
Ba Khoa, 2014), B5ng Nai, Tién Giang, D6ng
Théap. Qua hach hinh biu duc nhon, dai 3 cm, qua
¢6 mau xanh, vi chdt va chua, hat hinh thoi, c6 vd
hat citng, mdi qué c6 1 hat (V6 Vin Chi, 2003). Tuy
nhién, cdc cong bd & Viet Nam vé thanh phin va
hoat tinh c4c hgp chat thuc vat hién dién trong trdi
ca na con kha han ché€. Vi vay, viéc nghién citu cic
hdp chat thuc vat va vai trd clia chiing c6 trong qué
ca na la viéc lam c6 § nghia, nhiim ng dung rong
rdi hon vao trong cudc sdng, gop phin ning cao gid
tri kinh t€ cho loai ciy dn qua nay & dia phuong.
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2. Vat liéu, phuong phap nghién citu

2.1. Nguyén vat li¢u, héa chét

2.1.1. Nguyénvat liéu

Trai Ca na (Elaeocarpus hygrophilus Kurz.) thu
mua trén dia ban huyén Chiu Thanh, tinh Kién
Giang. Téi sau khi mua dugc bdo quin & ti cap
dong -30°C, thodng mat dung cho qué trinh thi
nghiém.

Hinh 1: Trai Ca na (Elaeocarpus
hygrophilus Kurz.)

2.1.2. Héa chdt

Hoéa chat st dung trong nghién ciu nay la loai
dat tiéu chuin dung cho phan tich héa hoc, dugc
mua tr Cong ty Sigma-Aldrich, Hoa Ky; Cong ty
Wako, Nhat Ban; Cong ty Labo chemie, An bo;

Cong ty Merck, Ptic; Cong ty Héa chat Guang
hua, Trung Qudc. (Cong ty C8 phan Héa chit va
Vat tu Khoa hoc Ky thuat tai Can Tho).

2.2. Phuong phdp nghién citu

S6 liéu trinh bay trong bai bdo nay la gid tri
trung binh cda 3 1an thi nghiém. Tinh gid tri trung
binh va vé& dd thi st dung phAn mém Microsoft
Excel 2013. Su khdc biét ¢6 ¥ nghia vé mit théng
ké (p < 0,05) ctia cédc gid tri trung binh dugc phian
tich trén phan mém thdng ké R phién bdn 2.6.2.

2.3. Phuong phdp phan tich

1. Xdc dinh thanh phdn héa hoc co béan

- Xdc dinh d6 4m (biing phucng phap siy) (theo
TCVN 7035-2002)

- Xéc dinh tro tong s6 theo TCVN 5276 : 1990.

- Xdac dinh protein theo phuong phap Lowry

- Xac dinh ham lugng lipid theo phuong phép
cta Bligh va Dyer

- Xac dinh ham lugng glucid theo phuong phap
chuén d6 oxy héa khit véi Ferrycyanure

2. Phdn tich nhéan dién cdc nhém hop chdt sinh
hoc ¢ trong dich chiét theo phiuong phdp ciia
Harborne (1998)

Nhén dién phytosterols: Cho 0,5 ml dich chiét
trong chloroform vao &ng nghiém, thém vao 1 ml
acid H,SO, dam dic theo thanh ctia ong nghiém.
Mau nau dé xuat hién trong 16p chloroform nhan
dién c6 mit cia phytosterols.

Nhdén dién triterpenoids: Dich chiét dudc xi 1y
v6i vai giot acetic anhydride (CH3CO),0), dun
01 va lam ngudi. Sau d6 cho acid H,SO4 ddm dic
theo thanh clia 6ng nghiém thay xuAt hién vong
tron mau niu & chd giao nhau giita 2 16p va hinh
thainh mau d6 dim chi ra sy hién dién cua
triterpenoids.

Nhan dién saponins: Cho vio 6ng nghiém mot it
dich chiét vdi mot it nude va lic manh. Néu bot
xuét hién bén trong 10 phiit cho thdy sy hién dién
clia saponin.

Nhan dién alkaloids: Cho 1 ml dich chiét + 2 ml
thudc thit Wagner (iod trong KI). K&t tia nau dé tao
thanh chitng t6 hién dién cta alkaloids.

Nhén dién flavonoids: Cho dich chiét trong alcol
vao dng nghiém, b8 sung vai giot dung dich acetate
chi 10%. K&t tha vang xuAt hién cho thdy c6 su hién
dién cua flavonoids.

Nhan dién tannins: Cho 2 mL vao 6ng nghiém,
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sau d6 nhd ting giot dung dich ferric Chloride
(FeClz) vao 6ng nghiém. K&t tia mau xanh den
xuit hién ching td sy hién dién clia hgp chat
tannin.

Nhén dién glycosides: Cho 1 it dich chiét vao
ong nghiém, sau d6 cho 1ml hdn hgp gdm acetic
acid dam dédc, mot vai giot dung dich ferric chloride
(FeCl3) va H,SO4 dam dic cho tir tir theo thanh ong
nghiém th4y xuAt hién vong tron mau niu dé & chd
giao nhau giita cdc 16p chit 1dng chi ra sy hién dién
cla glycosides.

Nhan dién phenol: Cho vao 6ng nghiém 0.1 ml
dich chiét, thém 2.5 ml Na,CO5 7.5% thém vao
Iml nu6c cat, cudi cung cho vao 1 ml thudc thir
Folin, lic déu day nip kin, bd trong t5i 30 phit. K&t
ta mau xanh xuat hién.

3. Xdc dinh ham lugng hop chdt phenol: Ham
lugng hop chat phenol tdng dudc xdc dinh theo
phuong phép cta Singleton va cong su (1999).

4. Xdc dinh hoat tinh chéng oxy héa dwa vao kha
ndng khit gbc tw do DPPH kha niing khit goc tw do
DPPH cda dich chié€t dudc x4c dinh theo phuong
phédp ctia Fu va cong su (2002).

5. Xdc dinh hoat tinh chéng oxy héa dwa vao
tong niang luc khi.

Ning luc khir duge xac dinh theo phudng phéap
cua Oyaizu (1986).

3. K&t qua thao luan

3.1. Két qua phén tich thanh phdn héa hoc co
ban cua trdi Ca na

K&t qui & Bang 1 cho thdy nudc 1a thanh phian
chi€m ty 1€ cao nhat véi 75,5%, k& ti€p la glucid
chi€m 4,13%. Céc thanh phan tro, protein va lipid
chi€m ty 1& thap hon nhi¢u v6i ham lugng tuong
tng 14n lugt 12 0,48%, 3,21% va 1,16%. Theo Pam
Thi Bich Phugng va Vi Thi Laim An (2019), Ca na
c6 ham lugng protein: 0,82%; chit béo 0,19%;
dudng tdng: 2,43%.

3.2. Thanh phan héa thuc vit ciia trdi Ca na

K&t qué phan tich héa thuc vat clia trdi Ca na
dugc trinh bay 6 Bang 2.

Tur k&t qua phan tich héa thuc vat § Bang 3.2.
nhan thdy trdi Ca na cé chifa tannin, flavanoid,
alkaloid, saponin, phytosterol, glycoside va cic hgp
chit phenol. Trong d6, tannin va cdc hgp chat
phenol 12 2 nhém hgp chat hién dién nhiéu trong
trdi Ca na.
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BAng 1. Thanh phén héa hoc co bdn
clatréiCana

Thanh phan Ham lugng (%)
Am 75.5+0.62
Protein 3.21+0.14
Lipid 1.160.04
Glucid 4.13+0.09
Tro 0.48+0.05

BAng 2. Thanh phén héa thuc vat
cuatrdi Cana

STT Hop chat Hién dién
1 Tanin +++
2 Alkaloid +
3 Saponin +
4 Flavanoid +
5 Phytosterol ++
6 Glycoside ++
7 Phenol +++

Chii thich: -: Khong hién dién; +: Hién dién it;
++: Hien dién trung binh; +++: Hién dién nhiéu.

3.3. Anh huéng dnh hudng chiét xuét hoat tinh
chong oxy héa ti trdi Ca na véi sy hé tro ciia séng
siéudm

Chiét v6i sy hd trg clia séng siéu Am da dugc
chiing minh c6 thé ning cao hiéu qué thu nhin cic
chat dinh dudng ciing nhu chat c6 hoat tinh sinh hoc
tif ngudn nguyén liéu ty nhién (Chemat va cong su,
2017). Trong nghién cttu ndy, 4nh hudng cda chiét
xuat véi sy hd trg clia séng siéu Am dén hoat tinh
khtt goc tw do DPPH va tdng ning luc khit ctia dich
chiét tir trai Ca na dudc thé hién & Hinh 2.

T k€t qué & Hinh 2(A) va Hinh 2(B) nhan thay
ring trong ca 2 trudng hgp sit dung dung moi chiét
12 nudc cit hodc etanol, sy hd trg clia séng siéu
am trong qué trinh chiét déu lam ting ding ké
(p<0,05). Hoat tinh khit g6c tw do DPPH ctia 0,5
mL dich chiét tir trdi Ca na bing nudc cit hoic
ethanol vdi sy hd trg clia séng siéu Am tudng tng
la 1,41 mM DPPH va 2,26 mM DPPH. Trong khi
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Hinh 2: Hoat tinh kh{f géc tu do DPPH (a) va téng ndng Iuc khi (b) cua dich chiét xudt t tréi
Ca na véi su’ hé trg cla séng siéu dGm (SA) va khéng cé su’ hé trg cla séng siéu Gm (KSA). Cac
ky ts khdc nhau thé hién su khéc biét cé y nghia théng ké (p < 0,05)
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dé, hoat tinh khit goc¢ ty do DPPH ctia 0,5 mL dich
chiét tr trdi Ca na bing nuSc cit hoic etanol
khong c6 su hd trg clia séng siéu Am chi tuong ng
la 0,96 mM DPPH va 1,9 mM DPPH. K&t qua
phan tich ciing cho thd'y 0,5 mL dich chiét tir trdi
Ca na bing nuc cit hoidc etanol véi sy hd trd clia
séng siéu Am c6 tdng ning lyc khit 1an lugt tuong
duong véi 0,5 mg VTMC/mL va 0,35 mg
VTMC/mL. Trong khi d6, tdng ning luc khir cia
0,5 mL dich chiét tir trdi Ca na bing nudc cit hoic
ethanol khdng c6 sy hd trg clia séng siéu Am chi
tuong dudng véi 0,20 mg VIMC/mL va 0,85 mg
VTMC/mL. Ham lugng cdc hdp chdt phenol téng
s& cda dich chiét tir trdi Ca na dudc chi€t xuit
biing nudc cit hoic etanol véi sy hd trg clia séng
siéu am tuong tng la 15,07 ug GAE/ml va 32,76
pg GAE/ml. Trong khi d6, ham
lugng cdc hdp chat phenol tdng
sd ctia dich chiét tir trdi Ca na
chi€t xuit bing nudc cat hoic

tir cdc nhan khi sdn c6 trong chat18ng. Céc bot khi
nay phin bd déu trong chit 18ng, 16n dan d&n kich
thude gidi han sau vai chu ky nén gian s€ trd nén
mat 6n dinh va v& tung. Khi bot khi v& sé& gidi
phéng mdt ning lugng 16n, tao cdc dong chuyén
dong manh, lam thay d6i sdu sic trang thdi
nguyén li€u va moi trudng bi tdic dong bdi séng
siéu Am (Boeris, 2009; Kwiatkowska, 2011). Nhu
vay, véi co ché tic dong da chiéu, séng siéu Am
tao ra hiéu ng vatly va co hoc, thay ddi ciu tric
trang thai nguyén liéu, phd v& mang t€ bao, ting
cudng sy ti€p xic gifta nguyén liéu va dung mdi
chiét, 1am ting sy khué&ch tdn cda cdc hgp chat
vao dung moi. NhG nhitng tdc dong nay lam ting
hiéu qud chiét xuat so vé6i chiét tinh (khong c6 su
hd trd clia séng siéu Am). (Hinh 3)

Hinh 3: Ham Iugng hop chdt phenol téng sé cua dich chiét
Xu@t 1 tréi Cé na véi su hé trg cla séng siéu Gm (SA) va
khéng cé su hé trg cla séng siéu Gm (KSA)

etanol khong c6 sy hd trg clia
séng si€u Am chi tuong Gng 1a
8,19 ng GAE/ml va 24,54ug
GAE/ml.

Séng siéu am dugc lan
truyén trong moi trudng 16ng sé
tao ra cdc dao dong c6 chu ky
nén-giin tuin hoan. Khi ning
lugng séng si€u Am du 16n vugt
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Hinh 4: Méi tiong quan giiia khé ndng kh(f géc tu do DPPH (a) vé t6ng ndng lvic khir
(b) véi hém Iugng hop chét phenol cé hé trg siéu Gm cua dich chiét tréi Ca na
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M@éi tuong quan giita ham lugng ham lugng
polyphenol tong s& vdi kha ning khit goc tu do
DPPH va tdng ning luc khir dugc thé hién & Hinh
4(a) va Hinh 4(b)

K&t qua phan tich tuong quan hdi quy cho thdy
hé s6 xdc dinh méi tuong quan gitta ham lugng hop
chat phenol véi khd ning khir goc tv do DPPH va
tong ning lyc khit cia dich chiét tir trdi Ca na tuong
tung 1a 0,9484 (Hinh 3.a) va 0,9626 (Hinh 3.b). Ham
luong hgp chit phenol tdng s6 ¢ mdi tuong quan
duong rat cao vdi kha ning khir go¢ tw do DPPH va
t6ng ning luc khir ctia dich chiét tir ¢t tdi, diéu nay
cho thiy céc hdp chit phenol déng vai trd quan
trong cho kha niing chdng oxy héa ctia dich chiét tir
trdi Ca na. Ham lugng hgp chat phenol tdng s& c6
mdi tuong quan duong rit cao v6i kha ning khit gdc
tu do DPPH va tng niing lyc khit cia dich chiét tir
trdi Ca na. Piéu nay cho thiy cdc hdp chat hgp chat
phenol déng vai trd quan trong cho khé ning chong
oxy héa clia dich chiét tir trai Ca na. Cac hdp chat
hdp chat phenol dugc chitng minh Ia chat chdng
oxy héa quan trong nhit trong hau hét c4c loai thuc
vat, hé s6 x4c dinh moi tuong quan giita ham lugng
hdp chat phenol véi hoat tinh chdng oxy hda clia
dich chi€t tr Marrubium peregrinum L. 12 0,999
(Stankovic, 2010). Nghién cttu ctia Anesini va cdng
su (2008) chi ra moi tuong quan gitta ham lugng
hgp chit phenol tdng s6 va kha ning chdng oxy héa
ctia dich chiét tir tra xanh trong tai Argentina v6i hé
s6 xdac dinh 12 0,914.
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3.4. Anh hudng ciia nong do dung moi chiét
Etanol dén hoat tinh chong oxy héa tit trai Ca Na

Anh hudng ctia ndng do dung moi chi€t d&n kha
ning khir goc tv do DPPH va tong ning luc khi
trong dich chiét trdi Ca na trinh bay & Hinh 5(A) va
Hinh 5(B). Qu4 trinh trich ly c4dc hgp chat chdng
oxy hoéa bi dnh hudng manh mé bdi d6 phan cuc
clia dung moi chiét. Trong nguyén liéu trdi Ca na
chita nhiéu hgp chit c6 do phan cuc khidc nhau.
Piéu quan trong 1 1am sao dé chon dugc loai dung
moi chiét thich hdp. Véi muc dich 1a chon dugc loai
dung mdi chiét thich hgp dé thu dudc hoat chit
chdng oxy héa cao nhat, nhung cling dong thdi ddm
bdo tinh an toan trong sif dung san phim dich chiét,
kha ning tai st dung, doc tinh cia dung moi. Vi
vay, dung moi chiét etanol 12 mdt trong nhitng su
Iya chon thich hgp.

Dung mdi khdc nhau d3 dugc st dung dé€ trich
ly nhu etanol, nudc, hodc hdn hgp clia dung moi
(etanol, nudc) 13 nhitng dung mo6i phd bién nhat
dudc st dung trong chi€t xu't cac hdp chat tir thuc
vat (Leelarungrayub va cong sy (2006);Igbal va
Bhanger (2007);Bozin va cdng su
(2008);Temitope va cdong su (2010);Drozd va
cong sy (2011);Abdou, 2011; Rafieian-Kopaei va
cong su (2013).Anh huéng cla nong d6 dung moi
chiét d&€n kha ning khit goc tv do DPPH va tdng
niang luc khit trong dich chiét tir trdi Ca na trinh
bay & Hinh 5 (A) va Hinh 5 (B). K&t qua phan tich
phuong sai chi ra ring dung moi chi€t c6 4nh
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Hinh 5: Anh hudng clia néng dé dung méi chiét dén khd ndng kh( géc ti do DPPH (A) va t6ng
ndng luc kh{ (B) trong dich chiét Ca na. Cdc ky ti khéc nhau thé hién su khdc biét cé y nghia

théng ké (p<0,05)

Nong do DPPH bi khir (mA)
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hudng (P < 0,001) dén hoat tinh khit goc tw do
DPPH va tdng ning luc khit ctia dich chiét tir trdi
Ca na. Hinh 4 cho thdy hoat tinh khtr g&c tu do
DPPH va tdng ning luc khit ctia dich chiét tir trdi
Ca na ting (P < 0,05) khi ndng do etanol cia dung
moi chi€t ting tr 0 - 99,5%.

Anh huéng cla dung mdi chi€t d&n ham lugng
cdc hgp chit phenol tdng so trong dich chiét tir trdi
Ca na dugc thé hién & Hinh 6.

K&t qui & Hinh 6 cho thid'y 4nh ndng dd etanol
ctia dung moi chiét cang ting, ham lugng cdc hgp
chit phenol tdng s6 trong dich chiét tir trdi Ca na
thu dugc cang ting (p < 0,05). Dich chiét tir trdi Ca
na bing etanol c6 ham lugng céc hgp chi't phenol
tdng sd cao nhat tuong Wng 1a 38,45ug GAE/ml.
K&t qud nay phu hgp véi nghién cfu cia Mona
and Safinaz (2015). Trong di€u kién thi nghiém

Hinh 6: Anh hudng clia néng dé ung méi chiét dén ham Iugng
cdc hop chdt phenol téng sé trong dich chiét i trdi Ca na

nay, dich chiét tr trdi Ca na bing etanol c6 hoat
tinh khit g&c tu do DPPH, tong ning luc khtt, hAm
lugng cdc hgp chit phenol tdng s6 cao nhat nén da
chon etanol 1am dung mdi d€ chiét xudt chat
chong oxy héa tir trdi Ca na.

3.4. Anh huéng ciia ty 1¢ nguyén liéu/dung moi
dén hoat tinh chong oxy héa cua dich chiét ti trdi
Ca na

K&t qud phan tich phuong sai cho thdy ty 1é
nguyén li€¢u/dung mdi c¢6 dnh hudng (P < 0,001)
dé&n hoat tinh khit géc tw do DPPH va tdng ning
lyc khit cda dich chiét tir cd hanh tim. Khi thay
ddi ty 1& nguyén liéu/dung moi tir 1/5 dén 1/20 da
lam ting hoat tinh khit géc ty do DPPH va tdng
ning luc khir ctia dich chiét tir trdi Ca na (P <
0,001), nhung hoat tinh da khong ting thém (P >
0,05) khi ty 1& nguyén liéu/dung mdi thay d6i tir
1/20 dé€n 1/25 (Hinh 7). Diéu
nay phu hgp véi Iy thuy€t chiét,
khi ting ty 1& dung mdi chiét so

v6i nguyén liéu s€ lam tdng
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Hinh 7: Anh hudng cia ty Ié nguyén lidu/dung méi dén khé ndng khi géc tu do DPPH (A) va
téng ndng Ivic khi (B) cua dich chiét tir cu 13i. Céc ky ts khéc nhau thé hién su’ khéc biét cé y

nghia théng ké (p < 0,05)
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hoat tinh khtt g&c tw do DPPH va tdng ning luc
khit cao nhit nén di chon ty 1& nay d€ chiét xui't
chat chdng oxy héa tir trdi Ca na.

Anh hudng ctia ty 1& chi€t d&€n ham lugng hdp
chi't phenol tong s trong dich chiét tir trdi Ca na
dugc trinh bay & Hinh 8.

Ty 1& nguyén liéu/dung mdi 1a mot y&u t& quan
trong 4nh hudng d&€n hiéu suat chi€t cdc hgp chat
polyphenol. Khi ting ty 1& nguyén li€éu/dung moi
din dén su chénh léch n6ng d6 cac chat can thiét
trong nguyén liéu véi moi trudng chi€t nén hiéu
qué chiét gidm. Anh hudng cla ty 1& chi&t nguyén
liéu /dung mo6i d€n ham lugng hgp chat phenol

Hinh 8: Anh hudng cla ty 1é nguyén liéu/dung méi dén hém
lugng cdc hdp chét phenol tdng s6 va trong dich chiét 1 trai

trong dich chiét trai Ca na dugc thé hién & Hinh 7.
Khi ting ty 1& chiét tir 1/5 d&n 1/20 thi hgp chat
phenol c6 ham lugng cao nhat (p<0,05) tuong tng
11,01 d&n 20,39 pg acid garlic/ml. Va ham lugng
hgp chit phenol ting, nhung khong dang ké
(p<0,05) tir ty 1& nguyén li€u/dung mdi tir 1/20
dé&n 1/25 (g/ml).

3.5. Anh hudng ciia thoi gian chiét dén hoat
tinh chong oxy héa cua dich chiét tit trdi Ca na

Anh hudng clia thoi gian chiét d&€n hoat tinh
khit goc tu do DPPH va ning lvc khit trong dich
chiét cti tdi dudc thé hién & Hinh 9.

K&t qud phin tich phuong sai cho thiy thdi
gian chiét c6 4nh hudng (P <
0,001) dén hoat tinh khtt gdc tu
do DPPH va tng ning luc khir
ctia dich chiét trdi Ca na. Hoat
tinh khtt gbc tv do DPPH va

tong ning luc khtt cda dich
chiét tir trdi Ca na ting (P <

hoat tinh khir géc tv do DPPH
va téng ning luc khit cia dich
chié€t tr trdi Ca na ting khong
ddng k& (P >0,05) khi ting thdi
gian chiét tr 20 phit 1én 30
phiit. Piéu nay c6 thé 1a do tic

Ca na
25 -
20.
< _ - 20.39 65
.gg 17.02
zE
2;‘ 13 1 12.80
23 11.01
20
§§ g
EE o
= s /10 V15 1/20

Ti 1€ nguyén liéw/ dung mdi (g/ml)

0,001) khi ting thdi gian chiét
I tor 10 phit 1&n 20 phit, nhung
1/25

dung cta séng siéu Am trong
thdi gian chi€t. K&t quéa nay c6
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Hinh 9: Anh hudng cia thdi gian chiét dén khé nding khi gé¢ tu do DPPH (A) va téng ndng
Iuc khi (B) trong dich chiét ci 16i. Cac ky ti khéc nhau thé hién su’ khéc biét cé y nghia
théng ké (p<0,05)
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thé gidi thich 1 thdi gian dau cla qué trinh chiét
céc hdp chd't c6 khd ning chdng oxy héa dugc gidi
phéng ra trong dich chiét chua nhiéu, khi ting thdi
gian chi€t 1&én sé tao diéu kién cho dung mdi thim
sdu vao nguyén liéu, hoa tan cdc chit chong oxy
héa ¢ va khuéch tdn vao dich chiét. Do d6, hoat
tinh chdng oxy héa ctia dich chiét ting. Tir k€t qud
nay da chon thdi gian thich hdp cho chiét xuit
chit chdng oxy héa tir trdi Ca na la 20 phuit.

Anh hudng cla thdi gian chiét d€n ham lugng
hgp cha't phenol tdng sd trong dich chiét tir trdi Ca
na dugc trinh bay & Hinh 10.

K&t qua & Hinh 10 cho thdy ham lugng cac hgp
chit phenol tdng s ctia dich chiét tir trdi Ca na ting

Hinh 10: Anh hudng cla thdi gian chiét dén ham Iugng cdc
hdp chdt phenol téng sé trong dich chiét i trdi Ca na

1én dang ké (p<0,05) khi ting thdi gian chiét tir 10
phiit 1&n 20 phit. Vi thdi gian chi€t 20 phit, ham
lugng cc hgp chat phenol tdng s6 clia dich chiét tir
trdi Ca na tuong ng 1a 41,79 ug GAE/ml. Khi ti€p
tuc ting thdi gian chiét tir 20 phit 1&n 30 phit, ham
lugng cc hgp chit phenol tdng s6 clia dich chiét tir
cli tdi ting khdng dang ké (p>0,05).

3.6. Anh huéng ciia nhiét dp chiét dén hoat tinh
chong oxy héa ciia dich chiét tit trdi Ca na

Nhiét do 12 mot trong nhitng thong s& quan trong
4nh hudng nhiéu d&€n qud trinh trich ly cdc hoat chat
chdng oxy héa tir trdi Ca na. Anh hudng clia nhiét
d6 chiét dén hoat tinh khir goc tw do DPPH va tong
ning luc khit ctia dich chiét tir trai Ca na dugc thé
hién trén Hinh 11.

K&t qua phan tich phuong sai
chi ra ring nhiét do chi€t c6 4nh
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hudng (P < 0,001) d&€n hoat tinh
khtt g6c tv do DPPH va tdng
ning lyc khir ciia dich chiét tir
trdi Ca na. Trong khodng nhiét
dd khdo sat nhan thdy khong c6
su khdc biét (P > 0,05) vé hoat
tinh khit g&c tv do DPPH ciing
nhu tdng ning lyc khir giita cc
mau dich chiét tir trdi Ca na &
nhiét do 50°C va 70°C. Hoat
tinh khit gbc tv do DPPH va
t6ng ning lyc khit ctia dich chiét

42.86
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Hinh 11: Anh hudng cGa nhiét dé chiét dén khd ndng kh{ géc tu do DPPH (A) va t8ng nding Iuc
kh( (B) cta dich chiét ti7 trai Ca na. Cdc ky tu khdc nhau thé hién su’ khéc biét cé y nghia

théng ké (p<0,05)
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tir trdi Ca na ting (P < 0,001) khi ting nhiét do
chié&t tir 10°C 1&én 50°C. Rd rang khi nhiét do chiét
ting l1am ting qud trinh khuéch tdn cdc chat tan
vao dung mdi nén hoat tinh chdng oxy héa ctlia
dich chié€t thu dugc ting 1&én. Va khi nhiét do chiét
tdng qué cao (70°C) hoat tinh chdng oxy héa ting
khong ddng ké hoic lam mat hoat tinh mot s& hgp
chat chdng oxy héa c6 trong dich chiét (Hwang va
cong su, 2014). Tir k&t qua nay da chon nhiét do
thich hgp cho chiét xui't chit chdng oxy héa tir trdi
Ca na 50°C.

Anh hudng cla nhiét do chiét d&€n ham lugng
cic hop chit phenol tdng s6 trong dich chiét tir trai
Ca na dudc thé hién & Hinh 12

Hinh 12: Anh hudng cla thdi gian chiét dén ham Iudng
cdc hdp chdt phenol téng sé trong dich chiét tir trdi Cé na

K&t qua & Hinh 12 cho thay khi ting nhiét do
chiét tr 10°C 1én 50°C, ham lugng cdc hgp chat
phenol tdng s6 cta dich chiét tir trdi Ca na ting
dang ké (p < 0,05), tuong tng ham lugng cic hop
chit phenol tng s6 ting tir 30,65 ug GAE/ml 1én
49,50 ug GAE/ml. Khi ti€p tuc ting nhiét do chiét
1én 50°C va 70°C, ham lugng cdc hgp chit phenol
tong s6 clia dich chiét tir trdi ca na gidm so vdi dich
chi&t & 50°C.

3.6. Anh hudng ctia 56 lén chiét dén hoat tinh
chong oxy héa ciia dich chiét tit trdi Ca na

Anh hudng ctia s& 1an chi€t dén hoat tinh khir
gbc tr do DPPH va tdng ning luc khir clia dich chiét
tir trai Ca na Hinh 13.

Ké&tqua & Hinh 13 (A) va Hinh 13
(B) cho thdy c6 su khdc biét (P <
0,05) vé hoat tinh khir gdc tu do

60.00

50.45

50.00 47.08

ong so
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30.00

20.00

(ng acid garlic/ml)

Ham lwrgnng polyphenol t

10.00

0.00

DPPH ciing nhu tdng ning lyc khir
gitta cdc mAu dich chiét 1 1an, 2 1an
va 3 1an. Do d6, d€ chiét xuit hoat
chat chdng oxy héa tir trai Ca na
trong diéu kién nay thuc hién 3 1an
chiét. Sau 3 1an chiét lugng dung moi
thAm thiu nhiéu va hoa tan hét
lugng chit chdng oxy héa c6 trong
cli tdi nén hiéu sut ting manh.

Anh huéng ctia s& 1an chi€t dén

49.50

30

10

50 70

Nhiét dd chiét (°C)

ham Iugng cic hgp chit phenol tdng
s0 trong dich chiét tir trai Ca na dugc
thé hién & Hinh 14.
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Hinh 13: Anh hudng cla s Ian chiét dén khé nding khi gé¢ i do DPPH (A) va t8ng nding luc
kh@ (B) cua dich chiét i tréi Ca na. Céc ky tu’ khéc nhau thé hién su’ khéc biét cé y nghia

théng ké (p<0,05)
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Hinh 14: Anh hudng cla s6 Ian chiét dén ham lugng céc hdp chét phenol 16ng sé cua dich

chiét 1 tréi Céa na
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S6 1an chiét (1an)

K&t qud nghién cttu cho tha'y, ham lugng hop
cha't phenol tir 1an chié't thit nhAt d&€n 14n chié&t thi
ba ting (p<0,05) 1an lugt 1a 30,80 dé&n 41,2 ug
acid garlic/ml. Trong d6, 1an chié€t thit ba cho ham
lugng hdp chit phenol tdng sd la ting cao
ding ké.

4. K&t luan

Trong diéu kién chi€t xuat véi su hd trd cda

séng siéu Am tin s6 37KHz, etanol 13 dung moi
thich hop d€ chiét xuat hoat chat chong oxy hoa tir
trdi Ca na va cdc thdng s6 thich hdp cho chiét xuat
trong diéu kién nay la:

- Ty 1€ nguyén liéu/dung méi: 1/20;

- Thai gian chiét: 20 phiit;

- Nhiét do chiét: 50°C;

-S&'1an chiét: 31an m
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ABSTRACT:

This study evaluates the influence of ultrasound assisted extraction conditions on antioxidant
activity of Elaeocarpus hygrophilus Kurz. fruit’s extract through DPPH free radical scavenging
activity and total reducing power. The study’s results show that the type of extraction solvent,
Elaeocarpus hygrophilus Kurz. fruit to solvent ratio, extraction time and extraction temperature
all affect the fruit’s extract. The study also identifies the optimal extraction conditions. The
antioxidant activity of extract is high when the extraction process uses distilled water with the
ratio of 20 ml per 1 gram of Elaeocarpus hygrophilus Kurz. fruit at 50°C for 20 minuntes.

Keywords: Elaeocarpus hygrophilus Kurz, radical scavenging activity, total reducing power,
bioactive compounds.
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